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SPEISEKARTE - FOOD MENU

HAPPY BUDDHA

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Fehler und Anderungen vorbehalten

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.



® BF B
ALKOHOLFREIE GETRANKE
NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

Romerquelle prickelnd / still 0,331 3.10 / 0,75! 6.80
Soda 0,2511.70 / 0,51 3.00
Leitungswasser 0,51 0.60 / Leitungswasser Zitrone 0,51 0.80

Cola / Cola Zero 0,331 3.50
Almdudler / Eistee Zitrone / Fanta 0,2512.90 / 0,51 4.60

Safte

Apfel / Orange 0,251 3.00 0,5/ 4.60

Aloe Vera / Calpis / Lychee / Mango 0,251 3.00 0,51 4.60
Saft gespritzt mit Soda 0,2512.70 / 0,51 4.00

Saft gespritzt mit Wasser 0,251 2.50 / 0,51 3.50

Calpis Soda / Wasser 0,251 3.00 0.5 4.00 / 0,251 2.50 0.5 3.50
Kokosmilch / Wong Lo Kat 0,25/ 3.50
Wintermelonen Tee (kalt) 0,331 3.90

Jugendgetranke

Himbeer / Holunder / Zitrone Soda 0,251 1.70 / 0,51 3.20
Himbeer / Holunder / Zitrone Wasser 0,251 1.50 / 0,51 2.70

Tee

Chrysanthemen Bliten / Chrysanthemen Po-Li / Frichte /
Genmai / Grin / Ingwer / Jasmin / Schwarz / Wu-Long /
Wu-Long Ginseng / 8 Schatze

3.50 pro Person



® W &

KAFFEE - COFFEE

Cappuccino 3.50
Espresso 2.50
Kleiner Brauner 2.90 / GroBBer Brauner 4.50

Melange 3.50
=+ =1 )
& B ®
ALKOHOLISCHE GETRANKE
ALCOHOLIC BEVERAGES
Bier

Stiegl vom Fass 0,31 3.30 / 0,51 4.50
Radler 0,31 3.00 / 0,51 4.00
Alkoholfreies Bier Fl. 0,5/ 4.50
Budweiser Fl. 0,51 4.50

Dunkles Bier Fl. 0,51 4.50

Tsing Tao Fl. 0,331 3.80

Schnadpse
Bambus / Ginseng / Reis / Rose / Wurzel 2cl 4.50

Mao-Tai 2cl 5.50
Kirschblutenwein / Lycheewein / Pflaumenwein /

Mandarinenwein / Reiswein / Sake 4cl 4.00

Griner Veltliner / Zweigelt / Zweigelt Rosé 1/812.40 / 1/41 4.50
Wein gespritzt mit Soda 1/41 3.20

Aperol Spritzer / Kaiserspritzer 1/41 4.20

Sartori Veneto Merlot / Veneto Chardonnay 1/414.90



® BEH ®

WEINE - WINES

WeiBwein - White wine

Cuvée

Griner Veltliner

Roter Veltliner
Chardonnay
Riesling

Muskateller

Asia
Mayer am Pfarrplatz 0,751 13% vol

MUller DAC 0,751 13% vol
Setzer 0,751 12% vol
Frescobaldi Albizzia 0,751 12.5% vol

Felsner 0,751 12,5% vol
Felsner 0,751 12,5% vol

Rotwein « Red wine

Cuvée

Iweigelt

Prosecco
Prosecco

Dolle 0,751 13% vol
MUller 0,751 12,5% vol

Scheibelhofer St. Laurent 0,751 14%
Marqgues de Riscal 0,751 14% vol
Sartori Valipolicella 0,751 12,5% vol

Sartori Spumante Treviso Brut 0,75l
0,20l

Sartori Ti Amo Rosé Spumante
Extra Dry 0,75l

23.90

23.90

23.90
25.90
26.90
22.90

34.90
23.90
23.90

65.00
24.90

24.90
4.90

22.90



®EEZE®
MENU « SET MENU

fUr 2 Personen - for 2 persons

Al
WanTan - Suppe
Wonton soup

4 Sorten Dim Sum
4 different types of Dim Sum

Garnelen nach Kun-Po-Art
(scharf)
Shrimps Kun Po style (spicy)

Buddhistische Fastenspeise
Buddhist’s delight

Reis
Rice
Nachtisch
Dessert

45.00
® R R

A3

WanTan - Suppe
Wonton soup

4 Sorten Dim Sum
4 different types of Dim Sum

Hihnerfleisch in Zitronensauce &
Tintenfischbdallchen
Chicken with lemon sauce
& Squid balls

Garnelen nach Kun-Po-Art (scharf)
Shrimps Kun Po style (spicy)

Reis
Rice

Nachtisch
Dessert

47.00

A2

WanTan - Suppe
Wonton soup

4 Sorten Dim Sum
4 different types of Dim Sum

HUhnerfleisch mit Pilzen
und Pfeffersauce
Chicken & mushroom in pepper
sauce

Krebssurimi mit Gemise
Surimi with vegetables

Reis
Rice
Nachtisch

Dessert
43.00

® B R

A4

WanTan - Suppe
Wonton soup

Knusprige Ente &
gegrilltes Schweinefleisch
Crispy Duck & BBQ Pork

Rindfleisch mit Walnissen (scharf)
Beef with walnuts (spicy)

Hihnerfleisch mit Pilzen
und Pfeffersauce
Chicken & mushroom in pepper
sauce

Reis
Rice
Nachtisch

Dessert
47.00



& Bl &

DIM-SUM

F2 7}(5%,?‘#%}%@5? shuf jing xian xia jido - B 5.60
Har Gow - Gedampfte Reismehltaschen mit Garnelen
Steamed prawn dumplings

F3 jtﬁ&%% bé&i gU xie huang mai - A, B, C 5.60
Siu Mai - Teigtaschen mit Schweinefleisch & Krabben
Steamed pork & crab meat dumplings

FA BRXEBEE haomaihuang-A B C R 5.60
Teigtaschen mit Meeresfrichte nach japanischer Art
Steamed japanese-style seafood dumplings

F5  BEMRRE SR EX wion via it caifiso - B 5.60
Gedampfte Reismehltaschen mit Garnelen & Barlauch
Steamed prawn dumplings with chives

F6  BEMRIRKID R «an xia zheng en gus - B, L 5.60
Gedampfte Reismehltaschen mit Garnelen & Sellerie
Steamed prawn dumplings with celery

F7 EEEE@\@E& xidng gidn yu chijido - A, B, C, L 5.60
Schweinefleischtaschen mit Garnelen & Sellerie
Steamed pork dumplings with prawn & celery

F9 B EEAL neijicoin gian ai 5.60
Kuttelfleck vom Rind mit schwarzer Pfeffersauce
Steamed beef tripe in black pepper sauce

F10 E’B‘E’&i’ﬁj{ﬂ% tidn sudn zhd d& chdng 5.60
Knuspriger Schweinedarm siuB-sauver

Crispy sweet and sour pork intestines


https://www.purpleculture.net/mp3/jiao3.mp3

F11

F12

F13

F14

F15

F16

F17

F18

F19

S s BE T8 1o vou xian zho juEn - B, F, R 5.60
Gedampfte Garnelenrollen mit Schwein in Austernsauce
Steamed Shrimp rolls with pork in oyster sauce

;7 %3{-‘2;}:&% h&i hudng zi cdi juan - B 5.60

Geddampfte Meeresfrichterollen in Seetang umhulit
Steamed seafood rolls wrapped with seaweed

BEEFRMBEK ci cui shang xia gio - B, C 5.60
Gedampfte Garnelenbadlichen
Steamed shrimp balls

%%qll’ﬂﬁfi jidng cong niv rou jido - A, R 5.60

Rindfleischtaschen mit Ingwer, Jungzwiebeln & Koriander
Beef dumplings with ginger, spring onions & coriander

%?:H'ﬂ@%@, mi zhi cha shdo bdo - A 5.60
Char Siv Bao - Knodel mit Schweinefleisch
Steamed barbecue pork buns

éﬁﬂ*%ﬂé% xiang fidn nud mijudn - A, B 5.60
SuBe Klebereisrollen mit Schweinefleisch
Steamed glutinous rice rolls with pork

t;ﬂ%l}am nl ér hong féng zhud - N 5.60
Marinierte HohnerfiBe
Marinated chicken feet

8% 5 2% BLJTC chizhizheng feng zhua - F 5.60
Gedampfte HihnerfuBBe in wurziger Sauce
Steamed chicken feet in black bean sauce

BB EEFL o 0 naikan zha-B 5.60
Gedampfte Meeresfrichterollen mit Glasnudeln
Steamed Seafood rolls with glass noodles



F20

F21

F22

F23

F24

F25

F31

F32

F33

ﬁﬁ E iﬁﬂiﬁﬁ sudin réng bdi cdi jigo - B 5.60
Reismehltaschen mit Garnelen, Pak Choy & Knoblauch
Steamed Pak Choy prawn dumplings with minced garlic

I@Iﬂiﬁﬂé%ﬁ zhén zhJ nud mi ji 7.50
Klebereis mit Huhn und Schwein im Lotusblatt
Glutinous rice with chicken and pork wrapped in lotus leaf

J:fﬁ/]\%%@, shang hai xido 16ng bado - A 5.60
Gedampfte Schweinefleischtaschen nach Shanghai-Art
Steamed Shanghai pork dumplings

B ZEEEB chiohi sheng péi gii - F 5.60
Geddampfte Spareribs in wirziger Sauce
Steamed pork ribs in black bean sauce

E‘,m*;li'%‘ﬁ& féng zhud pdi gt fan - F 12.90

Reis mit gedampften HuhnerfuBen & Spareribs
Rice with steamed chicken feet & pork ribs

*HB 5"'?_:_:‘_%@5?;5 yé zhi zhéng man tou - A, G 5.60
Man Tou - Dampfbrotchen
Steamed buns

IDIRBEMR A sha i 16ng xidjiao - A, B 5.60
Gebackene Garnelentaschen mit Mayonnaise
Deep fried shrimp dumplings with mayonnaise

2 RRYERR B 21 ma 7ha xia tong - B, N 5.60
Gebackene Garnelenrollen mit Sesam
Deep fried sesame prawn rolls

BEPIBRTEEK e i baihua gio-A B, G 5.60
Gebackene Garnelenbdllchen mit Surimi auf Toast
Deep fried shrimp balls with surimi on toast



F34

F35

F36

F37

F38

F39

F40

F41

F42

E’é%i’ﬁ?ﬁ feng chdo zha yu jiao
Gebackene Schweinefleischtaschen mit Taro
Deep fried minced meat dumplings with taro

Eiki’ﬁ%éé"é?% sU zhd zi cdijuan - B, D
Gebackene Seetangrollen mit Meeresfrichten
Deep fried seaweed rolls with Seafood

HRIZE A hengiion mo yobing-B,D
Gebratene Tintenfischlaibchen
Deep fried squid paste

FRIE R icngjion i juen - B, F
Gebratene Tofu-rollen mit Garnelen
Deep fried tofu rolls with shrimp

EXEHIK B 2hen 2ho xian shurjizo

Gebackene Reisteigtaschen mit Schwein & Pilzen

5.60

5.60

5.60

5.60

5.60

Deep fried glutinous rice dumplings with pork & mushrooms

éﬁ*i’ﬁ*ﬁ% xiang sU zhd fén gud - B
Gebackene Teigtaschen mit Garnelen & Koriander
Deep fried prawn dumplings with coriander

?ﬁﬂ?&ﬁ*% xiang jian lud bo gdo - B
Gebratener Rettichkuchen mit Schwein & Garnelen
Pan fried turnip paste with pork and dried prawn

@‘Pﬂﬁ%fﬁm yU rou nidng gié gud - B, D
Melanzani gefillt mit Tintenfischlaibchen
Eggplant stuffed with squid paste

ﬁ'\ Wﬁ%%*ﬂ yU rou nidng ging jido - B, D
Paprika gefullt mit Tintenfischlaibchen
Pepper stuffed with squid paste

5.60

5.60

5.60

5.60



F43

F51

F52

F53

F54

F55

F57

F59

*HB 7"' i’FA"E‘I’EE yé zhi zhd mdn tou - A, G 5.60
Gebackene Dampfbréotchen mit Kondensmilch
Deep fried steamed buns with condensed milk

xﬁifﬁﬂ%% da xia hud chdang fén - B, F 6.90
Cheong Fun - Gedampfte Reisteigrollen mit Garnelen
Steamed rice rolls with prawns

ﬂ@fﬁ‘ﬂ%% cha shao hud chang fén - F 6.90
Cheong Fun - Gedampfte Reisteigrollen mit Schwein
Steamed rice rolls with BBQ pork

&%ﬁm%@ pi dain shou rou zhou - C 8.50
Reissuppe mit tausendjahrigen Eiern & Schwein
Congee with century eggs and sliced pork

P BMREBKR I shusng hua xia gio zhou - B 8.50
Reissuppe mit Garnelen
Congee with shrimp

;Ellﬁaa*a qing zhdu 3.90
Reissuppe

Congee

4: A ;E‘H%*ﬁ niv rou hud chdang fén - F 6.90

Cheong Fun - Reisteigrollen mit Rindfleisch & Koriander
Steamed rice rolls with beef & coriander

I’Eﬁ%ii‘%ﬂ%% sh0 cdi hud chdang fén - F 6.90
Cheong Fun - Gedampfte Reisteigrollen mit Gemise
Steamed rice rolls with vegetables


http://www.chinaboard.de/zi/%E6%B8%85

® FIFEE ®

VORSPEISEN - ENTREES

8 %% chin juan 3.90
Frohlingsrollen vegetarisch
Spring rolls vegetarian

9  BRH «apion- 3.90
Hummerchips
Prawn crackers

10 REZE oidandou fi-CFN 6.90
Tofu mit tausendjahrigen Eiern
Tofu with century egg

100 EE@R) oidan-N 5.90
Tausendjahrige Eier mit eingelegtem Rettich
Century eggs with turnip salad

10b Eﬁﬁgﬁﬁ tidn suan lud bo - F, N 3.90
Rettichsalat
Turnip salad

10c H}lﬂ%% jido yan ya shé 11.90

Entenzungen mit Salz & Blitenpfeffer
Deep fried duck tongues with salt & pepper

10d FEHXE o bdicai 3.90
Pikanter Krautsalat
Spicy cabbage salad

10e FERDHL v caishala-F 3.90

Sojasprossensalat
Bean sprouts salad



11

12

13

14

15

19

21

22

:E A s
® I’JJ_;‘;E

~

SUPPEN - SOUPS

gﬁﬁi*g jiréng yu mi géng - C 4.50
Maissuppe mit Hihnerfleisch
Sweet corn soup with chicken

,ﬁ;ﬂﬁif—ﬁﬁ,‘% Xian xid yun tOn tang - B 4.90
Garnelen-Wan-Tan Suppe
Shrimp Wonton soup

HBEE— &h 5% naixian yipin tang - B 4.50
Klare Meeresfrichtesuppe mit Gemuse
Seafood soup

ﬁiﬁﬂi'l: PJSJ 57457 X hu niv rou tang 4.50
Rindfleischsuppe

Beef soup

AR5 cai hong hai huang tang - B 4.50

Gemusesuppe mit Meeresfrichten
Seafood soup with vegetables

ﬁﬂ%%ﬁf’% bdo can xidng gu tang - R 6.30
Suppe mit Abalone, Seegurke & Pilzen
Soup with abalone, sea cucumber & mushrooms

ﬁi‘%ﬁ%ﬁlﬁ% suan Ia niv rou géng - C 4.50
Scharf-saure Suppe mit Hihnerfleisch
Hot and sour soup with chicken

BREE 5 shocaidou futang - F 3.60
Klare Suppe mit Gemuse & Tofu
Vegetable soup with tofu


http://www.chinaboard.de/zi/%E8%94%AC
http://www.chinaboard.de/zi/%E8%8F%9C
http://www.chinaboard.de/zi/%E8%B1%86
http://www.chinaboard.de/zi/%E8%85%90
http://www.chinaboard.de/zi/%E6%B9%AF
http://www.chinaboard.de/chinesisch_deutsch.php?pinyin=shu1cai4
http://www.chinaboard.de/chinesisch_deutsch.php?pinyin=dou4fu5
http://www.chinaboard.de/chinesisch_deutsch.php?pinyin=tang1

® TEHE &

SPEZIALITATEN DES HAUSES - CHEF'S SPECIALS

%D*E:B"f% & kou fu pin pdn - N 19.90
Geschmorte Spezialplatte nach Art des Hauses
Happy Buddha braised mixed platter

Ei'ﬁ%mﬁ Guang dong shao ya 15.90
Gegrillte Ente nach Kanton-Art
Cantonese style grilled duck

BT X8 i ohi cha shao 12.90
Gegrilltes Schweinefleisch mit Honig
Chinese honey glazed pork

EYEBE iong bon haizhe -R 11.90
Marinierter Quallensalat mit Gurken
Marinated jellyfish salad with cucumbers

BUIES coie e 11.90
Gedampftes Huhn mit Ingwer & Jungzwiebel
Steamed chicken with ginger & spring onion



32

34

35

36

38

38a

58

39

BEEAE ®

MEERESFRUCHTE - SEAFOOD

E*I’F:,.“;L s0 zhd mo yu wdn - B

Knusprige Tintenfischbdllchen
Crispy squid balls

5’)@5@%% sha It hai hudng juan - B
Meeresfrichterolichen mit Mayonnaise
Seafood rolls with mayonnaise

212 FE KRR ning 71 20 mé deixia - B, N
Garnelen in Zitronen & Sesamsauce
Prawns with lemon & sesame sauce

BIEEEEEEH o5 hua niong xie qian - B
Gefillte Krabbenschere - 1 Stick
Stuffed crab claw - 1 piece

Eﬁi"’;ﬁﬂiﬂ% chi zhi zhéng shéng hdo - F, R

11.90

12.90

17.50

4.50

3.90

Gedampfte Auster in wirziger Sauce - 1 Stick
Steamed oyster in black bean sauce - 1 piece

EE% shéng hdo - R
Auster 1 Stick
Oyster 1 piece

= ,._,\Eﬂé_k jiang cong shéng hdo - R

3.90

3.90

Gedampfte Auster mit Ingwer & Jungzwiebel - 1 Stick
Steamed oyster with ginger & spring onion - 1 piece

MBI B s shen bao pian-R
Abalonescheiben mit Seegurke
Sliced abalone with sea cucumber

29.90


https://www.purpleculture.net/mp3/jiang1.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/cong1.mp3

42

49

52

53

56

59

60

61

FEZRRE A K/t Ging zheng cio yo - D 27.90 / 24.90 / 22.90
Geddampfter Amur in Sojasauce Gross / Mittel / Klein
Steamed carp with soy sauce Large / Medium / Smalll

B S 2K T F chi ki shéng daizi- F R 3.90
Gedampfte Jakobsmuschel in wirziger Sauce - 1 Stick
Steamed Scallop in black bean sauce - 1 piece

%%‘i"}\% shéng hdo - B 20.90
Krabbe mit Ingwer & Jungzwiebel
Crab with ginger & spring onion

a) ESE W EER jiang cong chao long xia - B auf Vorbestellung
b) ﬁy'i‘ﬁéﬂﬂi jiang ydn chao 16ng xia - B

Hummer a) mit Ingwer & Jungzwiebel
b) mit Salz & BlUtenpfeffer

Sautéd lobster a) with ginger & spring onion
b) with salt & pepper

B 7_1_"\4_,_1{ E%fﬁ xidng sudn ju xi& gidn - B 74.90
Gedampfter Alaskakrebs mit Knoblauch
Steamed Alaskan king crab with garlic

Nl BH mEi you pdo ming xid - B, L 17.50
Garnelen mit Gemuse
Stir fried king prawns with vegetables

5% R I BAYER chi 2hilicng gua ming xia - B, F 17.50
Garnelen mit Bittermelonen in wirziger Sauce (Saisonal)
King prawns with bitter gourd & black bean sauce

ERBAMR oong bao ming xia-8 17.50
Garnelen nach Kung Po-Art
Kung po style king prawns


https://www.purpleculture.net/mp3/qing1.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/zheng1.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/cao3.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/yu2.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/dai4.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/zi5.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/jiang1.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/cong1.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/jiang1.mp3

62

63

64

65

69

70

71

72

73

g & B v g0 130 ming xia - B

Garnelen in suB-saurer Sauce
Sweet and sour king prawns

A0 KR (B8) cié 211 o xia (ké) - B
Riesengarnelen (mit Schale) mit Tomatensauce
King prawns with tomato sauce (with shell)

FUEE K HER (3%) jico yén da xia (ké) - B
Riesengarnelen (mit Schale) mit Salz & Blutenpfeffer
King prawns with salt & pepper (with shell)

ﬁﬁxﬁi (;E'w'rxl')sudn rong da xia (ké) - B
Riesengarnelen (mit Schale) mit Knoblauchsauce
King prawns with garlic (with shell)

fﬂﬂ 5@.#@;@[, you pdo xidn you - L, R
Gebratener Tintenfisch mit Gemise
Stir Fried calamari with vegetables

E{%.ﬁ#ﬁjﬂ gong bao xidn yéu - E, R

Tintenfisch nach Kung Po-Art mit Erdniussen
Kung Po-Style calamari with peanuts

H‘E?ﬁfﬁjﬂ jido ydn xian you - R
Tintenfisch mit Salz & Blitenpfeffer
Calamari with salt & pepper

%ﬁﬁﬁ‘iﬁjﬂ jiadng bdo xian yéu - R
Tintenfisch nach Szechuan-Art (scharf)
Sichuan style calamairi (spicy)

=8EHE 2R o xian ba haishen -R
Seegurke mit drei Sorten Fleisch
Sea cucumber with three kinds of meat

17.50

17.50

17.50

17.50

12.90

12.90

12.90

12.90

26.90


https://www.purpleculture.net/mp3/lao3.mp3

75 BRTHFIREE chishi daizizheng dou fii - F, R 15.90
Gedampfter Tofu mit Jakobsmuscheln in wirziger Sauce
Steamed tofu with scallops in black bean sauce

76 BTEEEEE va huc niang dou fi-B, F 13.90
Tofu gefillt mit fein gehackten Garnelen & Gemuse
Tofu filled with minced shrimp & vegetables

77 ?*ﬁ*’}‘%% xidng sdong chao daizi-F, R 17.50
Jakobsmuscheln mit wirziger Sauce
Sautéd scallops with fish sauce

79 é‘%i}éﬁﬁg cuitédng dou fu-B,C, F, R 14.90
Geddampfter Tofu & Ei mit Meeresfrichten & Gemise
Steamed tofu & egg with seafood & vegetables

176 BN EIERE /oo h0 200 shéng ba yin &r-R 11.90

WeiBBe Morcheln mit getrockneten Jakobsmuscheln
White fungus with dried scallops


https://www.purpleculture.net/mp3/cui4.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/tang2.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/dou4.mp3
https://www.purpleculture.net/mp3/fu5.mp3

81

82

83

84

85

86

87

88

® ZHFRE &

AUS DEM TONTOPF - CLAY POT DISHES

HE3EFE i caibao-F 9.90
Gemusesuppe mit Tofu & Gemise
Soup with tofu with vegetables

HIIFEE R dong jiang dou fii bao - B, F, R 11.90
Gemusesuppe mit Tofu & Meeresfrichtebdllchen
Soup with seafood paste, tofu & vegetables

?‘é%q:ﬂﬁ_{y% lué bo nit Nan bado 11.90
Chinesischer Rindsgulasch mit Rettich

Stewed beef brisket with turnip

D ZE IR FRIR T sho cha en s1xia bao - B 17.90
Glasnudeln mit Garnelen (mit Schale) nach malaysischer Art
Satay vermicelli noodles with shrimps (with shell)
%%—lj{mﬁiﬁ jiang cong da xid bdo - B 17.90
Garnelen (mit Schale) mit Ingwer & Jungzwiebel

Prawns with ginger & spring onion (with shell)

i’}\%%fﬁ%%% sha chd fén stxié bdo - B 19.90
Glasnudeln mit Krabben nach malaysischer Art
Satay vermicelli noodles with crab (with shell)

BB R 10 caihaishen bao -R 24.90
Seegurke mit Gemise
Sea cucumber with vegetables

isém%w% wil Xidng ya rou bdo 13.90
Ente mit 5 Gewurzen & Gemuse (scharf)
5-spice duck with vegetables (spicy)



8¢9

92

95

97

98

= e
[==]

EBTEME iang cong dou it chiibao - F 12.90
Huhn mit schwarzen Bohnen, Ingwer & Jungzwiebel
Chicken with ginger, spring onion & blackbean sauce

KB HEEE T o iang o tion bao 14.90
Froschschenkeln nach Art des Hauses
Sautéed Frog Legs

BB S E & s xian dou fu bdo - B, F, R 17.50
Tofu mit Meeresfrichten & Gemise
Tofu with seafood & vegetables

*ﬁ;i:é:]:ﬂ Pf] méi cai kou rou - F 12.90
Bauchfleisch mit Brokkoli & eingelegtem Gemiuse
Steamed belly pork with broccoli & pickled cabbage

BB 3R e 2 hua jbao 12.90
Huhnerfleisch mit Gemuse in Kokosmilch
Chicken with vegetables in coconut milk


http://www.chinaboard.de/zi/%E8%B1%86
http://www.chinaboard.de/zi/%E8%85%90

100

101

102

103

104

105

106

107

® B3R &

ENTE - DUCK
JLFRIEBR el jing kao va - F 47.90
Peking Ente auf Vorbestellung
Peking duck
i R HS oo mi ya-A, B 43.90
Gegrillte Ente (mit Knochen) auf Klebereis
Fried duck (with bones) on glutinous rice
JINESH\KBE 15 2hen ba daya -E F R 14.90
Ente mit Acht Schatzen
Eight tfreasures duck
LEEP\KES 106 honba daya -F 14.90

Knusprige Ente mit Gemuse
Crispy duck with vegetables

BEFEH\KEE o 20 ba daya -F R 14.90
Ente mit getrockneten Jakobsmuscheln
Duck with dried scallops

BB FIERS qus hifeng ishao va - F 13.90
Gegrillte Ente mit Ananas
Roasted duck with pineapple

%?*’}‘Eﬂ%ﬁ i Zi chdo ya pidn - F 13.90
Ente mit Maroni und Gemise
Sautéd duck with chestnuts

%%*¢E%1¢ jiang cong chao ya jian - F 13.90
Ente mit Ingwer & Jungzwiebeln
Sautéd duck slices with ginger and spring onions




108

109

131

134

135

ﬁ*;ﬁ?ﬁ*ﬁ% mad & xiang sO ya - F, N 13.90
Knusprige Ente mit Sesamsauce

Crispy duck with sesame sauce

ﬁl‘%&%&ﬁﬂ% yU xidng xiang s0 ya - F 13.90
Knusprige Ente mit Knoblauch-Sojasauce
Crispy duck with garlic soy sauce

IRAL sle
& HHE &
FROSCHSCHENKEL - FROG LEGS
%%i’b H %‘E jiang cong chéo tian i 14.90

Froschschenkel mit Ingwer & Jungzwiebel
Sauté frog legs with ginger & spring onion

%H’&Eﬂgﬁ mi jico fian ji 14.90
Froschschenkel in Honig-Pfeffer Sauce
Frog legs with honey-pepper sauce

FUEE EH 2 jico von rion 14.90
Froschschenkel mit Salz und Blutenpfeffer
Frog legs with salt and pepper



® MAFE ®

HUHNERFLEISCH + CHICKEN

112 FREREEEHM o veigeaiio - 11.90
HUhnerfleisch mit Gemuse (scharf)
Chicken with vegetables (spicy)

13 MHIBEBLSE o oenglif-A 11.90
SuB-saures Hihnerfleisch mit Ananas
Sweet and sour chicken with pineapple

114 E@niﬁi%ﬁ Xining zhima ji- A, N 11.90
Gebackenes Hiuhnerfleisch in Zitronen-Sesam Sauce
Fried chicken with lemon and sesame sauce

115 %H’&éﬁ%ﬁ mi jiGo xiang g i 11.90
HUhnerfleisch mit Pilzen & Zwiebel in Honig-Pfeffer Sauce
Chicken with mushroom & onion in honey-pepper sauce

116 %ﬁ}léﬁiﬁ%ﬁﬂ mi jido xiang so i chi 11.90
Huhnerflugel mit Zwiebel in Honig-Pfeffer Sauce
Chicken wings with onion in honey-pepper sauce

118 JIH@‘%’E si chudn chao ji 11.90
HUhnerfleisch nach Szechuan Art (scharf)
Sichuan style chicken

120 'J:/Eﬂﬁi&'gﬁ zhacuipiji- A 11.90
Knuspriges Huhnerfilet mit siB-saurer Sauce
Crispy chicken fillet with sweet & sour sauce



142

144

145

146

148

149

150

151

® FRNE ®

RINDFLEISCH - BEEF

%TEE%;E fFPfJ I&n hud hdo you nid rou - R 11.90
Rindfleisch mit Brokkoli in Austernsauce

Beef with broccoli in oyster sauce

%%E%iﬂﬂ L-FW jiang cong hdo ybéu niv rdu - R 11.90
Rindfleisch mit Ingwer & Jungzwiebel in Austernsauce

Beef with ginger & spring onion in oyster sauce

%%*’}\4: Al shudng dong chao nil rou 11.90
Rindfleisch mit Pilzen & Bambussprossen
Sauté beef with mushrooms & bamboo shoots

%H‘}lq:m mi jiGo niv rou 11.90
Rindfleisch in Honig-Pfeffer Sauce
Beef with honey-pepper sauce

5,'%:}1(5&'%4:@ liding guéd chi zhi niv rou - F 12.90
Rindfleisch mit Bittermelonen in wirziger Sauce (Saisonal)
Beef with bitter gourd in black bean sauce

EIDQ’*@F A kong Xin cdi niv rou 12.90
Rindfleisch mit Morning Glory (Thailandischer Wasserspinat)
Beef with morning glory

%ﬁ}l,ﬁ#ﬁiﬂlwﬂ mi jido xian gd niv lit 17.90
Lungenbraten mit Pilzen in Honig-Pfeffer-Sauce
Tenderloin with mushrooms in honey-pepper sauce

I#I%‘[Sﬁllﬂﬂ jing dU niu liti 17.90
SuUB-saurer Lungenbraten nach Peking-Art
Tenderloin Peking Style



152

153

154

155

159

157

158

= ,._,\_:_.Liq:*ﬂﬂ jiang cong dou chi niv lit 17.90
Lungenbraten mit Ingwer & Jungzwiebel
Tenderloin with ginger & spring onion

AN haiiao nio 17.90
Lungenbraten mit Zwiebel in schwarzer Pfeffersauce
Tenderloin with onions in black pepper Sauce

HREEZED o we gi c&iniv liti 17.90

Lungenbraten mit Gemuse (scharf)
Tenderloin with vegetables (spicy)

E’ZEL“FW gan bidn niv rou - A 14.90
Knuspriges Rindfleisch (Gan-Bian) nach Szechuan Art
Crispy Sichuan style beef strips

-rmilui'llﬂl'l] suan li niv lit 17.90
Lungenbraten mit Knoblauch
Tenderloin with garlic

® FRE &

LAMMFLEISCH - LAMB
,.“*ﬂi*# héi jido y& yang pai 17.90

Lammkotelett mit schwarzer Pfeffersauce (6 Stick)
Lamb chops with pepper sauce (6 pieces)

%'@ilﬁ cong bdo yang rou 15.90
Lammfleisch mit Jungzwiebel
Sauté lamb with spring onion



161

162

163

165

166

167

168

174

® FARE &

SCHWEINEFLEISCH « PORK

HE[IE}JEL?.QPE gU 10 féng li rou 11.90
SUB-saures Schweinefleisch mit Ananas & Paprika
Sweet and sour pork with pineapple & pepper

TREBHEB o a0 pai oo 12.90
SuUB-saure Schweinerippchen nach Peking-Art
Pork ribs Peking-style

ﬂg% WT yao gud rou ding - H 11.90
Schweinefleisch mit Cashewnissen
Pork with cashew nuts

H‘REF% jido yan pdi gt 12.90
Schweinerippchen mit Salz & Blitenpfeffer
Pork ribbs with salt & pepper

EEWH_ X1 gin rdu pidin 11.90
Schweinefleisch mit Sellerie
Pork with celery

R EER lidng gua pai gl 13.90
Schweinerippchen mit Bittermelonen (Saisonal)
Pork ribs with bitter gourd

INEBEE 16 b0 10 jong -E 11.90
Acht Schatze
Eight tfreasures

FREFRFE ma po douiu-F 11.90
Seidentofu mit Schwein nach Szechuan Art (scharf)
Japanese silken tofu with minced pork Sichuan-style (spicy)



—l—l——l_i—"
® BreiE ®
VEGETARISCH « VEGETARIAN

173 BREBIEETE héo huang 1u6 han zhai - F 10.90
Gemuse mit Austernsauce - Art der Shaolin-Monche
Buddhist Delight - mixed vegetables with oyster sauce

174A BRE & né po dou i - F 10.90
Japanischer Seidentofu nach Szechuan Art (scharf)
Japanese silken tofu sichuan style (spicy)

175 FEEY\BFER vang g0 ba shisho 10.90
Gemuse mit chinesischen Pilzen
Vegetables with mushrooms

177 ;%”b%lﬂ“i ging ch&o ging gang cdi 10.90
Chinesischer Mangold
Stir fried pok choy

178 #TIEEE rong shao dou fi-F 10.90
Gebratener Tofu mit chinesischen Pilzen
Braised tofu with chinese mushrooms and vegetables

179 5%';’}‘%;:6 ging ch&o jié cdi 10.90
Gebratenes Senfgemuse
Stir fried mustard greens

180 ﬁﬁg’ﬂ‘i sudin rong kong Xin cdi 12.90
Thaildndischer Wasserspinat mit Knoblauch
Morning Glory - Ong choy with garlic

181 SHMZFID cing chao caixin 10.90
Choy sum - Chinesischer Blitenkohl
Stir fried choy sum



182

183

184

FERERE R dou chixian dan lidng gua - C, F 12.90
Bittermelone mit schwarzen Bohnen&salzigen Eiern (Saisonal)
Bitter gourd with black beans & salty eggs

Tﬁ%ﬁﬁ@ﬂ%l’ﬂ hé Idn dou chao 1a rou 12.90
Zuckererbsen (mit Speck)
Snap peas (with bacon)

i ﬁ%*’) IJ.I‘;% xing bdo gU ch&o shan yao 12.90
Gebratene Austernpilze mit Yamswurzel
Stir fried king oyster mushrooms with chinese yam



190

191

193

194

® HRAENE ®

REIS- & NUDELGERICHTE - RICE & NOODLES

B\ BURE R B EEAR rong i ya I hai xian fan -R 10.90
Gebratener Reis mit Ente, Meeresfrichte & Ananas
Fried rice with diced duck, seafood & pineapple

1:’51_ I % Bl ydng zhdu chéo fan - B, C 10.90
Gebratener Reis nach Yangzhou-Art
Fried rice yangzhou style

%%@ﬁ& yuan yang hui fan - B 12.90
Chinesisches Risotto mit Hihnerfleisch & Garnelen
Chinese risotto with prawn & chicken

§Eﬁ:ﬁ%i’}‘ﬁ& jisTchado fan - C 8.90
Gebratener Reis mit Hihnerfleisch
Fried rice with chicken

194a %Efﬁ:%*’b@ jTsTchao midan 11.90

195

196

198

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch
Fried Noodles with Chicken

1EIEER 1 jon huiion-B, C 11.90
Gebratener Reis nach Fuzhou-Art
Fried Rice Fuzhou Style

¢HI¥]§& niv nan fan 10.90

Rindsgulasch mit Reis
Stewed Beef brisket with rice

ﬁféﬁ'k)ﬁ& (K) sho cai dan chéo fan - C 6.90
Gebratener Eierreis mit Gemiise - fur 2 Personen
Fried rice with eggs & vegetables - for 2 persons



199

200

201

202

203

204

205

206

207

E’%;}’i%*@‘ﬁ& (7]V) shd cai dan chao fan - C 3.90
Gebratener Eierreis mit Gemiise - fur 1 Person
Fried rice with eggs & vegetables - for 1 person

B8R baifon 1 80
Reis (Beilage)

Rice

SEEEET s ian huihé-BLF R 14.90

Hausgemachte Reisbandnudeln mit Meeresfrichten
Homemade stir fried flat rice noodles with seafood

E’Z'J@‘ﬁllﬂ gan ch&o niv hé - F 12.90
Hausgemachte Reisbandnudeln mit Rindfleisch
Homemade stir fried flat rice noodles with beef

E&__i@ﬁ guang dong hui mian - A 13.90
Knusprige Nudeln Kanton-Art mit Fleisch & Meeresfrichte
Cantonese style crispy noodles with seafood & meat

%i*’l\@ sU cdi chdo midn - F 10.90
Gebratene Nudeln mit Gemise
Stir fried noodles with vegetables

EE 2R 8 =) ma1di chao gui dido - B, F, N 12.90
Hausgemachte Reisbandnudeln nach malaysischer Art
Malaysian style fried flat rice noodles

Efm *’}‘ﬂé*ﬁ Xing zhdu ch&o mi fén - B, F 12.90
Gebratene Reisnudeln nach Singapur-Art
Singaporian style fried rice vermicelli

L%Eﬁﬁmﬁ shang t&ng hun dun midn - B 11.90
Nudelsuppe mit Wan Tan
Noodle soup with won-ton



208

209

210

HBRi5 % o nan tang mian - C 11.90
Nudelsuppe mit geschmortem Rindfleisch
Noodle soup with stewed beef brisket

fFﬂfﬁiaE'z,EI niv nan tang hé 12.90
Reisbandnudelsuppe mit geschmortem Rindfleisch
Rice noodle soup with stewed beef brisket

B XK ED taishi chao mifen -8, F 11.90
Gebratene Reisnudeln nach Taiwanesischer Art
Taiwanese style fried rice vermicelli



& FHED ®

NACHSPEISEN - DESSERTS

Fé61 *HB%I%*%**& y& sTnud mi cf 5.50
Kokos-Klebereisbdllchen gefillt mit roten Bohnen
Glutinous rice balls with red bean & coconut flakes

F62 Dk)i*ﬂﬂiﬂi% bing dong yé zhi géo - G 5.50
Kokos Pudding
Coconut pudding

F63 ﬁﬁi—i—_\al_i'}\ﬁ jin pdi dou sha jigo 5.50
Gebackene Klebereistaschen mit roten Bohnen
Deep-fried red bean puff pastry

F64 BBEWHEA ué shinaihudng bao- A, G 5.50
Gedampfte Knodel mit Vanillecreme
Steamed custard buns

F65 %ﬁ;ﬁgﬁ dan hudng lidn réng béo - A 5.50
Gedampfte Knodel mit Lotuscreme
Steamed lofus seed buns

F67 %E'E;i?ﬁ‘r xiadng mdng dong bu ding - G 5.50
Mango Pudding
Mango pudding

F68 H‘%?ﬁ_@ﬁé shi gud dong dou fii - H 5.50
Mandel Pudding mit Frichten
Almond pudding with fruits

F69 %&*ﬁ%*ﬁﬂ% xiang song ma 1a gdo - C 5.50
Biskuitkuchen
Steamed sponge cake



211 d:’F%E% zhar zéd gud - A, C, H 4.90
Gebackene Frichte mit Honig
Deep-fried fruits with honey

214 YEEFE /hoxiangjiao - A, CH 4.90
Gebackene Bananen mit Honig
Deep-fried bananas with honey

215 K@;Ebkiﬂﬁ* hud shdo bing qi lin - A, C, E 5.50
Flambiertes Eis
Flambed ice cream

Alle Preise in Euro inkl. MwsSt. Fehler und Anderungen vorbehalten

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.



